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PENGARUH LAMA PENYINARAN SINAR UV PADA
DAGING SAPI MADURA TERHADAP AWAL PEMBUSUKAN
DAN DERAJAT KEASAMAN (pH)

Servasius Niku So’o

ABSTRAK

Tujuan penelitian ini adalah mengetahui pengaruh lama penyinaran sinar
ultraviolet dengan tingkat perbedaan waktu 3 jam, 6 jam, dan 9 jam terhadap awal
pembusukan dan kadar keasaman (pH) daging sapi (madura). Materi penelitian
berupa daging sapi kiloan segar yang didapatkan langsung dari rumah potong
hewan dan dibagi menjadi 24 potongan sampel. Metode penelitian yang
digunakan adalah metode eksperimental dengan bentuk Rancang Acak Lengkap
(RAL). Penelitian ini dilakukan dalam 4 perlakuan dan 6 ulangan dalam setiap
kelompok perlakuan. Kelompok kontrol (P0) merupakan kelompok daging yang
tidak diberikan sinar lampu ultraviolet. Kelompok perlakuan 1 (P1) merupakan
kelompok daging yang dibiarkan pada sinar ultraviolet (uv) selama 3 jam.
Kelompok perlakuan 2 (P2) merupakan kelompok daging yang diberikan sinar
ultraviolet selama 6 jam. Kelompok perlakuan 3 (P3) merupakan kelompok
daging yang diberikan sinar ultraviolet selama 9 jam. Data yang diperoleh
kemudian dianalisis, uji Eber awal pembusukan diamati reaksi yang terjadi pada
sampel tiap perlakuan sedangkan kadar pH daging sapi dianalisis secara statistik
dengan menggunakan analisis ragam (ANOVA) dengan aplikasi SPSS for
windows pada derajat kepercayaan 0,05 (P < 0,05). Hasil penelitian menunjukkan
bahwa lama penyinaran sinar ultraviolet memiliki pengaruh yang signifikan
terhadap awal pembusukan dan kadar keasaman (pH) daging sapi (madura) pada
derajat kepercayaan P<0,05.

Kata Kunci: Daging Sapi Madura, Lama Penyinaran UV, Uji Eber Awal
Pembusukan, Derajat Keasaman (pH)
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THE INFLUENCES OF UV LIGHT IRRADIATION
DURATION INTO MADURA BEEF TOWARDS EARLY
DECOMPOSITION AND POWER HYDROGENE (pH)

Servasius Niku So’o

ABSTRACT

The purpose of this study was to knew the effect of long irradiation of
ultraviolet light within 3 hours, 6 hour and 9 hour difference time on early
decomposition and power hydrogene (pH) of madura beef. The sample was used
fresh beef in kg obtained directly from slaughterhouse and divided into 24 pieces
of sample. Method of this study is the experimental method by using Completely
Random Design. This study was conducted in 4 treatments and 6 replications in
each treatment group. The control group (P0) is a group of meat that is not given
ultraviolet light rays. The 1st group treatment (P1) was the group of meat left on
ultraviolet (uv) for 3 hours long. The 2nd treatment group (P2) is a group of meat
given by ultraviolet light for 6 hours long. The 3rd Treatment group (P3) was a
group of meat that was given ultraviolet rays for 9 hours long. The data obtained
were then analyzed, observed the reaction of the Eber test of early decomposition
that occurred in each treatment of sample while the pH level of beef was analyzed
statistically by using variance analysis (ANOVA) with SPSS for windows
application at 0.05 (P <0.05). The results showed that the duration of ultraviolet
light irradiation has a significant influence on the beginning of decomposition and
the level of power hydrogene (pH) of madura beef on the mean differencenis
significant at P<(,05. :

Keywords : Madura Beef, UV Length of Radiation, Eber Test of Early
Decomposition, Power Hydrogene (pH)




