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PENGARUH LAMA PENYIMPANAN TELUR ASIN ( Anas platyrhynchos
domesticuc ) TERHADAP JUMLAH TOTAL BAKTERI DAN ’
KANDUNGAN Salmonella Sp

Rosalia Sin Baba

ABSTRAK

Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui lama penyimpanan terhadap jumlah
total bakteri dan kandungan Salmonella Sp. Analisis yang digunakan dalam penelitian
ini adalah Rancangan Acak Lengkap (RAL) untuk jumlah total bakteri dan penelitian
Deskriptif untuk kandugan Salmonella Sp. Jumlah sampel 25 dengan 5 perlakuan
penyimpanan terhadap telur asin di suhu ruang dan 5 kali ulangan. Perlakuan di bagi
menjadi PO (kontrol), P1 (1 hari), P2 (3 hari), P3 (5 hari), P4 (7 hari) dengan suhu
ruang yang sama 20°C-25°C. Penelitian ini mengunakan metode Total Plate Count
dan mengunakan media SSA, pewarnaan gram dan uji biokimia untuk mengetahui
kandungan Salmonella Sp. Hasil penelitian ini menunjukan perbedaan yang nyata
dalam tingkat pertumbuhan bakteri dengan nilai total kuman yang berkisar antara
9x10° (P0), 10,1x10° (P1), 11,2x10° (P2), 12x10° (P3), 13x10° (P4) dari sampel putih
telur asin dan terdapat kandungan bakteri Salmonella Sp dari beberapa sampel yaitu
pada perlakuan P3 dan P4. Dari penelitian ini dapat disimpulkan bahwa lama
penyimpanan telur asin dapat mempengaruhi jumlah total bakteri, tetapi tidak
berpengaruh terhadap kandungan Salmonella Sp.

Kata Kunci : Telur asin, Total koloni bakteri, Salmonella Sp.




THE EFFECT OF THE LENGTH OF STORAGE TIME OF SALTED EGG
(Anas platyrhynchos domesticuc) ON TOTAL NUMBER OF BACTERIA AND '
Salmonella sp. CONTENT

Rosalia Sin Baba

ABSTRACT

This research aimed to figure out the length of storage time on the total number of
bacteria and Salmonella sp. The analysis used in this study was Compeletely
Randomized Design (RAL) for total bacteria and descriptive research for Salmonella
Sp. 25 salted eggs, and five treatment of storage at room temperature, and five
replications. The treatments were divided into PO (control), P1 (1 day), P2 (3 days),
P3 (5 days), and P4 (7 days) at the same room temperature of 20-25 °C. This research
used Total Plate Count method, SSA medium, gram stain, and biochemical test to
figure out the Salmonella sp. content. The results of this research showed a
significant difference in the growth rate of the bacteria with a total number of bacteria
of around 9x10° (P0), 10,1x10° (P1), 11,2x10° (P2), 12x10° (P3), 13x10° (P4) in the
sample of salted egg white, and bacteria Sa/monella sp. were found in some of the
sample, i.e., in treatment P3 and P4. From this research, it can be concluded that the
length of storage of salted egg can affect the total number of bacteria but do not affect
the content of Salmonella sp.

Keywords: Salted egg, Total bacteria colony, Salmonella sp.




