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DETEKSI FORMALIN DAN UJI ORGANOLEPTIK PADA IKAN
TONGKOL (Euthynnus affinis) DI PASAR TRADISIONAL
SIMO DAN PABEAN SURABAYA

Herlina litvirda yanti

ABSTRAK

Penelitian ini bertujuan  untuk mendeteksi kandungan formalin dan uji
organoleptik pada ikan tongkol segar yang dijual di pasar Simo dan Pabean
Surabaya. Penelitian ini merupakan penelitian yang berbentuk deskriptif dengan
menggunakan 20 sampel ikan tongkol segar. Uji formalin menggunakan metode
easy test, sedangkan untuk melihat mutu organoleptik ikan tongkol segar meliputi
penampakan insang, mata, aroma, tekstur. Pengujian organoleptik ini dilakukan
melalui panelis yang sudah ditentukan dengan jumlah 15 orang untuk memberikan
penilaian dengan skor yang sudah ditentukan oleh Standar Nasional Indonesia
2729:2013. Perolehan hasil data penelitian tersebut bahwa ikan tongkol dari
keseluruhan 20 sampel positif mengandung formalin, sedangkan data uji
organoleptiknya diolah berdasarkan metode statistik non parametik Kruskal-
Wallis. dari hasil penelitian diketahui bahwa rerata uji organoleptik pada Pasar
Pabean adalah penampakan insang 4,405, mata 3,827, aroma 4,747, tekstur 3,481
sedangkan pada pasar Simo reratanya adalah penampakan insang 4,199, mata
3,599, aroma 5,028, tekstur 3,974. Hasil dari penelitian ini menunjukan bahwa
kualitas organoleptik mutu pada ikan tongkol tidak adanya perbedaan nyata
(P>0.05), dan ikan tongkol juga mengalami penurunan mutu karena rata-rata
dibawah 7 tidak sesuai dengan Standar Nasional Indonesia yang sudah ditentukan.

Kata kunci: Formalin, ikan tongkol, organoleptik



FORMALIN DETECTION AND ORGANOLEPTIC TEST ON
MACKAREL TUNA (Euthynnus affinis) IN TRADITIONAL MARKET
SIMO AND PABEAN OF SURABAYA

Herlina Litvirda Yanti

ABSTRACT

This research aimed to detect formalin and quality of organoleptic test in fresh
tuna sold in Simo and Pabean Surabaya market. This research was a descriptive
study using 20 samples of fresh tuna fish. Formalin test used easy test method,
while to see the quality of organoleptik fresh tuna include gill appearance, eye,
aroma, texture. This organoleptic test was conducted through a panelist that has
been determined by the number of 15 people to provide an assessment with a score
that has been determined by the Indonesian National Standard 2729: 2013. The
result of the research data was that tuna fish from all 20 positive samples contain
formalin, while the organoleptic test data was processed based on Kruskal-Wallis
non parametik statistic method. from the results of the study note that the average
of organoleptic test on the Pabean Market were gill 4,405, eye 3,827, aroma 4,747,
texture 3,481 while in Simo market it were gill 4,199, eye 3,599, aroma 5,028,
texture 3,974. The results showed that the organoleptic quality in tuna was no real
difference (P> 0.05), and tuna were also decreased quality because the average
under 7 was not in accordance with Indonesian National Standard that has been
determined.

Keywords: Formalin, tuna, organoleptic
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