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UJI KEASAMAN (pH) DAN UJI ORGANOLEPTIK PADA
SUSU SAPI SEGAR DARI PETERNAK LOKAL YANG
ADA DI KOTA SURABAYA

TIRTA AULIANATASIA SUHARTONO PUTRI

RINGKASAN

Susu sapi segar merupakan sumber protein hewani yang penting bagi
kesehatan manusia. Namun, kualitas susu sangat dipengaruhi oleh penanganan
pasca pemerahan dan kondisi penyimpanan. Penelitian ini bertujuan untuk
mengetahui tingkat keasaman (pH) dan karakteristik organoleptik (warna, bau, rasa,
dan tekstur) susu sapi segar yang dijual oleh peternak lokal di Kota Surabaya.
Pengujian dilakukan terhadap 10 sampel susu menggunakan metode pengukuran
pH dengan pH meter dan uji organoleptik oleh 10 panelis. Hasil uji pH
menunjukkan bahwa 8 dari 10 sampel memiliki nilai pH dalam rentang normal
(6,3-6,7), sedangkan 2 sampel (SS1 dan SS9) memiliki pH 6,2 yang
mengindikasikan adanya aktivitas mikroba atau fermentasi awal. Hasil uji
organoleptik menunjukkan bahwa sebagian besar sampel memiliki karakteristik
sensori yang baik: warna putih kekuningan, bau khas susu, rasa gurih dan segar,
serta tekstur normal. Namun, satu sampel (SS4) menunjukkan tekstur sedikit cair
dan menggumpal, meskipun pH masih dalam batas normal. Dari hasil tersebut dapat
disimpulkan bahwa sebagian besar susu sapi segar dari peternak lokal di Surabaya
masih memenuhi standar mutu SNI dari segi pH dan organoleptik. Namun, adanya
beberapa sampel yang menunjukkan penurunan kualitas menegaskan pentingnya
praktik sanitasi dan penanganan pasca pemerahan yang baik untuk menjaga mutu
susu. Penelitian ini diharapkan dapat menjadi bahan evaluasi bagi peternak lokal
dalam meningkatkan kualitas produk susu yang dihasilkan.

Kata kunci: Susu sapi segar, pH, organoleptik, peternak lokal, Surabaya.



PH ACIDITY TEST AND PRGANOLEPTIC EVALUATION OF FRESH
COW’S MILK FORM LOCAL FARMERS IN SURABAYA CITY

TIRTA AULIANATASIA SUHARTONO PUTRI

SUMMARY

Fresh cow's milk is an important source of animal protein for human health.
However, its quality is highly influenced by post-milking handling and storage
conditions. This study aimed to determine the acidity level (pH) and organoleptic
characteristics (color, odor, taste, and texture) of fresh cow's milk sold by local
farmers in Surabaya City. A total of 10 milk samples were tested using a pH meter
and organoleptic evaluation by 10 panelists.The pH test results showed that 8 out
of 10 samples had normal pH values (6.3-6.7), while 2 samples (SS1 and SS9) had
a pH of 6.2, indicating potential microbial activity or the onset of fermentation.
Organoleptic test results showed that most samples had acceptable sensory
characteristics: a yellowish-white color, a typical fresh milk odor, a sweet and
creamy taste, and normal texture. However, one sample (SS4) showed a slightly
watery texture and clotting despite having a normal pH.These findings indicate that
most fresh cow's milk samples from local farmers in Surabaya meet the SNI
(Indonesian National Standard) quality requirements in terms of pH and
organoleptic properties. However, the presence of a few substandard samples
highlights the importance of proper sanitation and post-milking handling practices
to maintain milk quality. This research is expected to serve as an evaluation
reference for local farmers to improve their milk production quality.

Keywords: Fresh cow's milk, pH, organoleptic, local farmers, Surabaya
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