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ABSTRAK

Nafila Putri 2024. Identifikasi Daging Sapi Yang Terkontaminasi Bakteri Salmonella sp. DI
Pasar Tradisional Kota Surabaya. Skripsi Program Studi Pendidikan Dokter, Fakultas
Kedokteran, Universitas Wijaya Kusuma Surabaya.

Putu Oky Tania * ; Andra Agnez Al-Aska?

Daging sapi sebagai sumber protein hewani utama yang mendukung pertumbuhan mikroba
seperti Salmonella sp. Dapat menyebabkan penyakit food borne disease dan demam tifoid.
Kontaminasi dapat terjadi melalui kontak langsung dengan tangan penjual atau lingkungan yang
tidak bersih. Tujuan penelitian ini adalah mengidentifikasi keberadaan Salmonella sp pada daging
sapi serta faktorfaktor yang menyebabkan kontaminasinya di pasar tradisional kota Surabaya.
Penelitian ini menggunakan desain deskriptif analitik dengan pendekatan eksperimental untuk
menggambarkan tingkat kontaminasi dan menganalisis keberadaan Salmonella sp. Populasi
penelitian adalah daging sapi di pasar tradisional Surabaya dengan sampel sebanyak 30 daging
sapi yang diambil secara acak dari 10 pasar di wilayah Surabaya Barat, Selatan, dan Timur. Hasil
penelitian menunjukkan bahwa dari 30 sampel daging sapi yang diambil dari 10 pasar tradisional
di Surabaya, 28 sampel (93,3%) terdeteksi positif Salmonella sp. Sedangkan 2 sampel (6,6%)
negatif. Hasil ini menunjukkan adanya masalah terkait kontaminasi Salmonella sp pada daging
sapi di pasar tradisional Surabaya. Hal ini mengindikasikan adanya potensi pencemaran bakteri
Salmonella sp pada daging sapi yang kemungkinan besar disebabkan oleh kurangnya kebersihan
dan sanitasi saat proses penjualan.

Kata kunci : Salmonella sp, daging sapi, pasar tradisional



ABSTRACT

Nafila Putri 2024. Identification of Beef Contaminated by Salmonella sp. At the Surabaya
City Traditional Market, Final Assigment, Faculty of Medicine, Wijaya Kusuma Surabaya
University. Putu Oky Tania '; Andra Agnez Al- Aska 2

Beef as the main source of animal protein which supports the growth of microbes such as
Salmonella sp can cause food borne illness and typhoid fever. Contamination can occur
through direct contact with the seller's hands or an unclean environment. The aim of this
research is to identify the presence of Salmonella sp in beef and the factors that cause its
contamination in traditional markets in the city of Surabaya. This research uses a descriptive
analytical design with an experimental approach to describe the level of contamination and
analyze the presence of Salmonella sp. The research population was beef in traditional markets
in Surabaya with a sample of 30 beef taken randomly from 10 markets in West, South and East
Surabaya. The research results showed that of 30 beef samples taken from 10 traditional
markets in Surabaya, 28 samples (93.3%) were detected positive for Salmonella sp. Meanwhile,
2 samples (6.6%) were negative. These results indicate a problem related to Salmonella sp
contamination. On beef at the Surabaya traditional market. This indicates the potential for
contamination by Salmonella sp bacteria. In beef this is most likely caused by a lack of
cleanliness and sanitation during the sales process.

Keywords: Salmonella sp, beef, traditional markets






