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LAMPIRAN
Lampiran 1 Tabel Hasil Uji pH

Kode sampel nilai pH Kode sampel nilai pH Kode sampel nilai pH Kode sampel nilai pH
nl 3 nl & nl 7 nl o
nl 6 nl 6 nl 8 nl 8

PO n3 3 P1 13 7 P n3 7 P3 n3 8
n4 ] n4 7 n4d 3 n4d o
nJ 6 n3 7 n3 3 n3 g
nb 6 nb 7 nb 8 nb 9
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Lampiran 2 Tabel Hasil Uji Organoleptik

Tabel Warna
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Tabel Tekstur
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Lampiran 3 Surat Keterangan Penelitian

EEMENTERIAN PENDIDIEAN, KEBUDAYAAN,
RISET, DAN TEKNOLOGI
UNIVERSITAS AIRLAMNGGA
FAKULTAS KEDOKTERAN HEWAN
Kampus C Mulyorejo Surabay a 60115 Telp. (031) 3992783, 5993016 Fax (031)
5993015
Laman: hitp:ieanw. flch unair, ac.id.; e-mail: irﬂ'ﬂ@ fkh unar_ac_id

Momor D OO0 FRM !
Sifar : Biasa
[Perihal * Sucat Beteranean Eksirak Daug Ming
Memenuhi permohonan saudara
Mama  Widya Ayu
Instans: : UWK Surabaya

Eami menerangkan bahwa vang bersangkutan telah melakukan ekstrakar untuk bakan penelitian dari Daun
Mint. Adapun proses pembuatan dilakukan di Laboratorium Farmakologi Fakultas Kedokieran Hewan Unair
dengan perincian sehagai berikut :

BAHAN  : Serbuk Dawn Mint

Etanol 96%
Pemyaring

ALAT : Toples bertutup Erlenmever
Corong gelas Rotary evaporator
Timbangan analitk Beaker glass
Gielas ukur Bioitol
Waterbath

Cara Kerja :

1. Timbang serbuk Daun Mint sebarmyak 300 g

2 Masukkan serbuk Daum Minid ke dalam tophes, serbuk direndam § dimaserasi dengan
pelarut etanol 96% sampai terendam (pelart yang digunakan minimal & kali berat atau
lebih. Pelarns yvang ditambahkan sebaryak 2 L - Tutup toples dengan rapat selama 3 x 24
Jjam dan tap han dilakukan pengadukan,

3. Sarning serbuk vang dimaserasi dengan keras penyvaring. Tampung maserat dalam
erlenmeyer.

4,  Maserat vang didapat disapkan dengan menggunak an rolary evaporator dengan
kecepatan 45 rpin pada subu $0°C. Maserat dievaporass! diuapkan sampad menjadi
ekstrak kental.

Hasil ;

1. [Mari serbuk Daun Mint 5300 g vang dieksiraksi dengan menggunakan pelarut etanol 96%sebanyak 2
liver dihasilkan ekstrak sehanyak 30 gram,

Dernikan keterangan mnd kami buat untuk dipergunakan sebagaimana semestinya.
Surabaya, 24 Mei 2024
E.

Dir. Rochemah K wrnijasarti MSi
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'

_~ Eorm Peminjaman Laboratorium

Kepada Yih

Kepala Departemen Kesmaver darr Epidemiologi Veteriner
Falsultas Kedokteran Hewan

Universitas Wijaya Kusuma Surabaya

Di-

Tempat

Dengan hormat, sehubungan dengan penyelesaian tugas akhis | skripsi. maka saya:

Nama WA, A RN S S G SR R
NPM 2 s PO POTIORES e
Program Studi :SAKEDKERA By S a8
No Telp / HP s oﬂ!ﬂﬂwﬁ-l ..................................................................

Dengan ini mengajukan permohonan peminjaman laboratorium untuk keperluan
penelitian/praktikum/skill labs dengan

Judul Penelitian : PEMBARUH BrrTRak DA HT (Medsa onesr ) FRace BAAN ‘
......... Wop DASIVE_ Bag: DUHAT, DAty ORGANDETI. DA P
Waktu

Saya akan mematuhi semua aturan yang berlaku di laboratorium kesmaver Dengan
demikian permohonan dan pemyatsan ini saya buat, atas perhatian dan perkenaan nya,
disampaikan terima kasih '

Surabaya,

Pemohon.



Lampiran 4 Hasil Analisis Uji stasistik One Way Anova untuk pH
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Oneway
Descriptives
pH
95% Confidence Interval for
Mean
N Mean Std. Deviation ~ Std. Error  LowerBound ~ UpperBound  Minimum  Maximum
PO 6 567 516 211 512 6.21 5 6
P1 6 6.67 516 21 6.12 .2 6 7
B2 6 7.67 516 211 712 8.21 7 8
P3 6 8.67 516 21 8.12 9.1 8 9
Total 24 717 1.239 253 6.64 7.69 5 9
ANOVA
pH
Sum of
Squares df Mean Square F Sig.
Between Groups 30.000 3 10.000 37.500 <001
Within Groups “i= R E 20 267
Total 35.333 23

Post Hoc Tests

Multiple Comparisons

Dependent Variable: pH
LsD
Diﬂ:ree?::e “ 95% Confidence Interval

() DagingBabi  (J) DagingBabi J) Std. Error Sig. Lower Bound  Upper Bound

PO P1 -1.000° .298 .003 -1.62 -.38
P2 -2.000° .298 <,001 -2.62 -1.38
P3 -3.000° .298 =001 -3.62 -2.38

P1 PO 1.000° .298 .003 .38 1.62
P2 -1.000° .298 .003 -1.62 -.38
[H] -2.000° .298 =001 -2.62 -1.38

H PO 2.000° .298 <,001 1.38 2.62
P1 1.000° .298 .003 .38 1.62
1] -1.000° .298 .003 -1.62 -.38

[He. PO 3.000° .298 =001 2.38 362
P1 2.000° .298 <,001 1.38 2.62
P2 1.000° .298 .003 .38 1.62

* The mean difference is significant at the 0.05 level.



Lampiran 5 Hasil Analisis Uji stasistik Krusall-Wallis untuk organoleptik

NPar Tests
Descriptive Statistics
N Mean Std. Deviation Minimum Maximum
Warna 360 3.08 .667 2 4
Aroma 360 2.54 1.119 1 4
Tekstur 360 3.04 1.163 1 4
DagingBabi 360 12.50 6.932 1 24

Kruskal-Wallis Test

Ranks
DagingBabi N Mean Rank
Warna PO,n1 15 34.00
PO,n2 15 140.00
PO,n3 15 34.00
PO,n4 15 42.83
PO,n5 15 34.00
PO,n6 15 166.50
P1,n1 15 157.67
P1,n2 15 157.67
P1,n3 15 166.50
P1,n4 15 166.50
P1,n5 15 148.83
P1,n6 15 157.67
P2,n1 15 166.50
P2,n2 15 176.27
P2,n3 15 166.50
P2,n4 15 176.27
P2,n5 15 176.27
P2,n6 15 186.03
P3,n1 15 313.00
P3,n2 15 313.00
P3,n3 15 313.00

P3,n4 15 313.00



Aroma

Tekstur

P3,n5
P3,n6
Total

PO,n1
PO,n2
PO,n3
PO,n4
PO,n5
PO,n6
P1,n1
P1,n2
P1,n3
P1,n4
P1,n5
P1,n6
P2,n1
P2,n2
P2,n3
P2,n4
P2,n5
P2,n6
P3,n1
P3,n2
P3,n3
P3,n4
P3,n5
P3,n6
Total

PO,n1
PO,n2
P0O,n3
PO,n4
PO,n5
P0O,n6
P1,n1
P1,n2
P1,n3

15
15
360
15
15
15
15
15
15
15
15
15
15
15
15
15
15
15
15
15
15
15
15
15
15
15
15
360
15
15
15
15
15
15
15
15
15

313.00
313.00

44.50

44.50

44.50

44.50

44.50

55.77
141.00
135.00
135.00
141.00
147.00
141.00
219.00
225.37
219.00
219.00
219.00
225.37
314.50
314.50
314.50
314.50
314.50
314.50

48.40
45.30
42.20
45.30
45.30
48.40
129.73
137.00
137.00
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P1,n4 15 137.00
P1,n5 15 137.00
P1,n6 15 142.27
P2,n1 15 261.60
P2,n2 15 270.50
P2,n3 15 270.50
P2,n4 15 270.50
P2,n5 15 270.50
P2,n6 15 270.50
P3,n1 15 270.50
P3,n2 15 270.50
P3,n3 15 270.50
P3,n4 15 270.50
P3,n5 15 270.50
P3,n6 15 270.50
Total 360
Ranks
Test Statistics™”
Warna Aroma Tekstur
Kruskal-Wallis H 347473 359.000 359.000
df 23 23 23
Asymp. Sig. <001 <001 <001

a. Kruskal Wallis Test

b. Grouping Variable: DagingBabi

39



40

Lampiran 7 Dokumentasi Penelitian

Dokumentasi Keterangan

Ekstraksi daun mint yang
dilakukan  di  laboratorium
Universitas Airlangga

Daging babi yang baru saja dibeli
di RPH

Proses penglarutan ekstrak daun
mint
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Ekstrak yang telah dilarutkan
disimpan dalam tabung
erlenmeyer

Daging yang direndam ekstrak
dibungkus dengan alumunium
foil

Inkubasi dengan suhu 37 °C
selama 24 jam
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Setelah 24 jam dikeluarkan dari
incubator dan diberi label
sebelum dilakukan pengujian

Pengujian pH menggunakan
kertas pH
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Pengujian  organoleptik  oleh
panelis dengan penilaian yang
dilihat dari warna, aroma, dan
tekstur




