
 

 ISOLASI DAN IDENTIFIKASI CEMARAN BAKTERI 

Salmonella sp. TERHADAP DAGING BEBEK  

YANG DI JUAL PASAR TRADISIONAL  

KOTA SURABAYA 
 
 

 

 SKRIPSI  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Oleh: 

MILA ROSATUS SAKDIAH 

NPM : 19820114 

 
 

 

 

 

 

FAKULTAS KEDOKTERAN HEWAN 

 UNIVERSITAS WIJAYA KUSUMA SURABAYA  

SURABAYA  

2023



 
 

i 
 

ISOLASI DAN IDENTIFIKASI CEMARAN BAKTERI  

Salmonella sp. TERHADAP DAGING BEBEK  

YANG DI JUAL PASAR TRADISIONAL  

KOTA SURABAYA 
 

 

SKRIPSI 
 

Skripsi ini diajukan untuk memperoleh gelar Sarjana Kedokteran Hewan pada 

Fakultas Kedokteran Hewan Universitas Wijaya Kusuma Surabaya 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Oleh: 

 

MILA ROSATUS SAKDIAH 

NPM : 19820114 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 
FAKULTAS KEDOKTERAN HEWAN 

 UNIVERSITAS WIJAYA KUSUMA SURABAYA  

SURABAYA  

2023 



 
 

ii 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

iii 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

iv 

 

LEMBAR PERNYATAAN PERSETUJUAN PUBLIKASI 

KARYA ILMIAH UNTUK KEPENTINGAN AKADEMIS 

 
 Yang bertanda tangan dibawah ini, saya mahasiswa Universitas Wijaya 

Kusuma Surabaya: 

 

Nama  : Mila Rosatus Sakdiah 

NPM  : 19820114 

Program Studi : Pendidikan Dokter Hewan 

Fakultas : Fakultas Kedokteran Hewan Universitas Wijaya Kusuma Surabaya 

 

 Demi pengembangan ilmu pengetahuan, saya memberikan kepada 

Perpustakaan Universitas Wijaya Kusuma Surabaya karya ilmiah saya yang 

berjudul Isolasi dan Identifikasi Cemaran Bakteri Salmonella sp. Terhadap 

Daging Bebek yang dijual Pasar Tradisional Kota Surabaya. 

 

 Dengan demikian saya memberikan kepada Perpustakaan Universitas 

Wijaya Kusuma Surabaya hak untuk menyimpan, mengalihkan dalam bentuk 

media lain, dan mempublikasikannya di internet atau media lain untuk kepentingan 

akademis tanpa perlu meminta ijin dari saya maupun memberikan royalty kepada 

saya selama tetap mencantumkan nama saya sebagai penulis. 

 

Demikian pernyataan ini yang saya buat dengan sebenarnya. 

 

Dibuat di Surabaya, 

 

Pada tanggal : 12 Desember 2023 

 

Yang menyatakan, 

 

 

 

 

 

 

(Mila Rosatus Sakdiah) 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

v 

 

ISOLASI DAN IDENTIFIKASI CEMARAN BAKTERI  

Salmonella sp. TERHADAP DAGING BEBEK  

YANG DIJUAL PASAR TRADISIONAL  

KOTA SURABAYA 
 

 

Mila Rosatus Sakdiah 

 

 

ABSTRAK 

 

 
 Penelitian ini dilakukan dengan tujuan untuk mengetahui adanya cemaran 

bakteri Salmonella sp. terhadap daging bebek yang dijual pasar tradisional Kota 

Surabaya. Total sampel daging bebek yang digunakan sejumlah 30 sampel dari lima 

pasar tradisional Surabaya. Dalam penelitian dilakukan penanaman pada media 

Salmonella Shigela Agar (SSA). Analisis data yang digunakan dalam bentuk 

analisis kualitatif untuk menghasilkan hasil positif dan negatif dalam mengetahui 

cemaran bakteri Salmonella sp. Hasil penelitian ini ditemukannya bakteri 

Salmonella sp. sebanyak 25 dari 30 sampel atau 90%. 

 

Kata kunci: Salmonella sp., daging bebek, pasar tradisional, Kota Surabaya. 
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ISOLATION AND IDENTIFICATION OF BACTERIAL 

CONTAMINATION Salmonella sp. CONCERNING DUCK 

MEAT SOLD IN THE TRADITIONAL MARKET OF 

SURABAYA CITY 

 

 

Mila Rosatus Sakdiah 

 

 

ABSTRACT 

 

 
 This research was carried out with the aim of determining the presence of 

Salmonella sp bacterial contamination. on duck meat sold in traditional markets in 

the city of Surabaya. The total duck meat samples used were 30 samples from five 

traditional markets in Surabaya. In the research, planting was carried out on 

Salmonella Shigela Agar (SSA) media. Data analysis is used in the form of 

qualitative analysis to produce positive and negative results in determining 

Salmonella sp. bacterial contamination. The results of this research found 

Salmonella sp. as many as 25 out of 30 samples or 90%. 

 

Keywords: Salmonella sp., duck meat, traditional market, Surabaya City. 
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