
 

 

 TOTAL BAKTERI DAN CEMARAN BAKTERI 

 Salmonella sp. PADA PUTIH TELUR ASIN DI PASAR       

TRADISIONAL DUKUH KUPANG BARAT 

 SURABAYA 

 

       SKRIPSI 

 

 

 

  

 
 

 

 

 

 

 

 

 

    Oleh : 

NUR ROHIMA.ALI 

NPM. 16820065 

 

 

FAKULTAS KEDOKTERAN HEWAN 

UNIVERSITAS WIJAYA KUSUMA SURABAYA 

                      SURABAYA 

                            2023 
 



 

 

TOTAL BAKTERI DAN CEMARAN BAKTERI 

 Salmonella sp. PADA PUTIH TELUR ASIN DI PASAR       

 TRADISIONAL DUKUH KUPANG BARAT 

 SURABAYA 

 

   

 

 

SKRIPSI 

Skripsi ini diajukan untuk memperoleh gelar Sarjana Kedokteran Hewan pada  

Fakultas Kedokteran Hewan Universitas Wijaya Kusuma Surabaya 

 

 

 

 

            Oleh :  

NUR ROHIMA.ALI 

NPM. 16820065 

 

 

 

 

 

 

FAKULTAS KEDOKTERAN HEWAN 

UNIVERSITAS WIJAYA KUSUMA SURABAYA 

                      SURABAYA 

                            2023 
  







 

iv 

 

 TOTAL BAKTERI DAN CEMARAN BAKTERI 

Salmonella sp. PADA PUTIH TELUR ASIN DI PASAR  

 TRADISIONAL DUKUH KUPANG BARAT                    

SURABAYA 
 

 

NUR ROHIM A.ALI 

 

ABSTRAK 

 

Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui total bakteri pada putih telur asin 

dan adanya cemaran Salmonella sp di pasar tradisional Dukuh Kupang Barat 

Surabaya. Sampel didapatkan dari lima pedagang yang berbeda di pasar tradisional 

Dukuh Kupang Barat Surabaya. Setiap pedagang diambil telur asin sebanyak enam 

butir sehingga total telur asin yang digunakan pada penelitian ini sebanyak 30 butir 

telur asin. Penelitian ini menggunakan metode perhitungan TPC (Total Plate Count) 

untuk menghitung total rata-rata bakteri pada putih telur asin dan deteksi cemaran 

Salmonella sp pada putih telur asin menggunakan media selektif yaitu Salmonella 

Shigella Agar dan ada tidaknya perubahan warna yang terjadi pada media 

Salmonella Shigella Agar digunakan sebagai indikator. Rata-rata total bakteri pada 

putih telur asin 29,11 x 105 cfu/g dan hasilnya tidak ada kontaminasi Salmonella sp 

atau negatif Salmonella sp. 

Kata kunci: Telur Asin Total Plate Count, Salmonella sp  
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                             ABSTRACT 

 

This study aims to determine the total bacteria in salted egg whites and the 

presence of Salmonella sp contamination in the Dukuh Kupang Barat Surabaya 

traditional market. Samples were obtained from five different traders at the Dukuh 

Kupang Barat Surabaya traditional market. Each trader took six salted eggs so that 

the total salted eggs used in this study were 30 salted eggs. This study used the TPC 

(Total Plate Count) calculation method to calculate the average total bacteria in 

salted egg whites and detect Salmonella sp contamination in salted egg whites using 

selective media namely Salmonella Shigella Agar and whether there was a color 

change that occurred on Salmonella Shigella Agar media used as an indicator. In the 

average total bacteria in salted egg whites was 29.11 x 105 cfu/g and the result of 

contamination is none Salmonella sp or negative Salmonella sp. 

Keywords: Salted Egg Total Plate Count, Salmonella sp 
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