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PENGARUH EKSTRAK DAUN SALAM (Eugenia Polyantha, Wight.)
SEBAGAI PENGAWET ALAMI DAGING AYAM BROILER DI
PASAR WONOKROMO

Caecilia Cindy Putri Ekapaksi
ABSTRAK

Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui pengaruh ekstrak daun salam
(Eugenia polyantha, Wight.) sebagai pengawet alami daging ayam broiler di
pasar Wonokromo. Rancangan percobaan yang digunakan pada penelitian ini
adalah rancangan acak lengkap dengan 4 perlakuan dan 5 ulangan yaitu PO
(kontrol), P1 (5%), P2 (15%) dan P3 (25%) pada daging ayam broiler bagian
paha yang direndam selama 30 menit dan disimpan pada suhu ruang (20-
25°C) selama 24 jam. Uji organoleptik akan diolah secara deskriptif dan
panelis adalah peneliti sendir. Uji awal kebusukan (Eber) dan Total Koloni
Bakteri (TPC) akan menggunakan olah data analisis statistik Analisis Of
Variant. Nilai rata-rata awal kebusukan (Eber) pada PO adalah 1.00, pada P1
bernilai 0.83, pada P2 bernilai 0.33, pada P3 bernilai 0, 17. Rata-rata total
koloni bakteri (TPC) pada PO adalah 3.35 x 10°, pada P1 3.03 x 10°, pada P2
2.71 x 10° dan pada P3 2.50 x 10° Hasil analisis statistik menunjukkan
bahwa ekstrak daun salam berpengaruh nyata terhadap awal kebusukan
(eber) dan total koloni bakteri (TPC) daging ayam broiler di pasar
Wonokromo (P<0,05) meskipun jumlah total koloni bakteri (TPC) sudah
melampaui batas maksimal TPC menurut SNI N0.3924-2009 yaitu 1x10%
cfu. Kesimpulan penelitian ini adalah Penggunaan konsentrasi ekstrak daun
salam 25% sudah menghasilkan daya awet yang baik dari pada perlakuan
lainnya, akan tetapi dosis tersebut sebagai pengawet alami pada daging ayam
broiler dipasar wonokromo masih belum menghasilkan hasil yang cukup
berkaitan disetiap parameternya dengan hasil organoleptik warna kuning
kecoklatan, bau agak busuk dan sedikit beraroma daun salam dan juga tekstur
sedikit empuk, nilai awal pembusukan (uji eber) 0.17 £ 0.40 dan nilai total
koloni bakteri 2.50 x 10° + 0.57 x 10°/ cfu.

Kata Kunci : Ayam Broiler, Ekstrak Daun Salam, Organoleptik, awal
kebusukan (eber), Total koloni bakteri (TPC)



THE EFFECT OF SALAM (BAY LEAF) EXTRACTS (Eugenia
polyantha, Wight.) AS A NATURAL PRESERVATIVE OF BROILER
CHICKEN MEAT IN WONOKROMO MARKET

Caecilia Cindy Putri Ekapaksi

ABSTRACT

This study aimed to determine the effect of bay leaf extract (Eugenia
polyantha, Wight.) as a natural preservative for broiler chicken meat in the
Wonokromo market. The experimental design used in this study was a
completely randomized design with 4 treatments and 5 replications, namely
PO (control), P1 (5%), P2 (15%) and P3 (25%). Broiler chicken thighs were
soaked for 30 minutes and stored at room temperature (20-25°C) for 24
hours. The organoleptic test processed descriptively and the panelists was the
researchers herself. The initial test of decay (Eber test) and total bacterial
colonies (TPC) used statistical analysis of analysis of variance data. The
mean initial rot (Eber) was at PO 1.00, P1 0.83, P2 0.33, P3 0.17. The average
total bacterial colonies (TPC) were at PO 3.35 x 10°, P1 3.03 x 10° P2 2.71 x
10°, P3 2.50 x 10°. The results of statistical analysis showed that bay leaf
extract had a significant effect on early rot (Eber) and total bacterial colonies.
(TPC) of broiler chicken in the Wonokromo market results was (P<0.05),
although the total number of bacterial colonies (TPC) has exceeded the
maximum TPC limit according to SNI N0.3924-2009 which achieved
1x10%/cfu. This study concluded that 25% bay leaf extract concentration has
resulted in better shelf life than other treatments. Still, this dose as a natural
preservatives on broiler chicken meat in the Wonokromo market has not
produced sufficient results related to each parameter with brownish-yellow
organoleptic results, slightly rotten smell and slightly scented with bay leaf
and slightly soft texture, initial value of rottenness (Eber test) 0.17 + 0.40
and the total value of bacterial colonies 2.50 x 10° + 0.57 x 10° / cfu.

Keywords : Broiler Chicken, Bay Leaf Extract, Organoleptic, early rot
(Eber), Total Bacterial Colony (TPC)



